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Μ Ε Ν Ο Υ

Ταρτάρ Μοσχαριού 
Χειροποίητο Brioche / Κρέμα Τυριού /  

Αφυδατωμένος Κρόκος Αυγού / Μαύρη Τρούφα

Ni 2021 
Mαλαγουζιά, Ροδίτης, Ποικιλιακός Οίνος

Τατάκι Τόνου 
Μελιτζάνες de Miso / Κονσομέ Μπέικον

Spin 2020
Nεγκόσκα, ΠΓΕ Πλαγιές Πάικου

Λαβράκι Φρικασέ 
Χόρτα Εποχής / Σάλτσα Βανίλιας /  

Κρέμα Καπνιστής Σελινόριζας / Μαγιονέζα Άνηθου

Mi 2021
Aσσύρτικο, ΠΓΕ Πλαγιές Πάικου 

Χειροποίητα Ραβιόλι 
Ραγού Μοσχάρι / Αφρός Μετσοβόνε / Κρέμα Μελιτζάνας 

Mus 2021
Ξινόμαυρο, ΠΓΕ Πλαγιές Πάικου

Πάστα Βιολέτα 
Σοκολάτα Valrhona / Σοκολάτα Βιολέτα 

Γουμένισσα 2019
Ξινόμαυρο, Nεγκόσκα, ΠΟΠ Γουμένισσα

Ανακαλύψτε μοναδικές γεύσεις και αγαπημένες ποικιλίες σταφυλιών σε ένα 
εξαιρετικό δείπνο στο Daios Bar Restaurant σε συνεργασία με το Κτήμα Χατζηβαρύτη 
και την Urania Travel. Η βραδιά περιλαμβάνει πέντε πιάτα συνοδευόμενα από 
κορυφαίες ετικέτες του Κτήματος Χατζηβαρύτη. Επίτιμη προσκεκλημένη είναι η 
Χλόη Χατζηβαρύτη που θα συνταξιδέψει μαζί μας στον χώρο του βραβευμένου 
αμπελώνα στη Γουμένισσα. Σας περιμένουμε για ένα μαγευτικό ταξίδι στην γεύση! 

Tιμή ανά άτομο: 60€ (συμπεριλαμβάνεται δείπνο πέντε πιάτων και κρασί από το Κτήμα Χατζηβαρύτη)
Για κρατήσεις επικοινωνήστε στο 2310 250 200 ή ηλεκτρονικά στο fb@daioshotels.com
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