LIVRE DE RECETTES « RECIPE BOOK ¢« RECEPTENBOEKIJE « REZEPTBUCH -+ RICETTARIO « LIVRO DE RECEITAS

LIBRO DE RECETAS + KHura PELENTIB + KHUrA PELENTOB « ACMA3ABIK KITABbI ® ¢kl ciliia 3 S o Janll ) giny S
KHura ¢ PELENTU « RECEPTKONYV « KSIAZKA Z PRZEPISAMI « KUCHARKA KUCHARSKA KNIHA

CARTE CU RETETE « KNJIGA RECEPATA + KNJIGA RECEPATA « KNJIGA RECEPATA « RETSEPTIRAAMAT
RECEPSU GRAMATA - RECEPTY KNYGA



PAIN CLASSIQUE - BASIC BREAD - KLASSIEK BROOD  BROT-GRUNDREZEPT
PANE SEMPLICE « PAO BASICO + PAN BASICO - 3BUYANHUI XNIB

OBbl4HbIA XNEE + CTAHAAPTTbI HAH + (gale jaa o sdlu (U

Xnsis « ALAPKENYER « PRZEPIS PODSTAWOWY NA CHLEB

ZAKLADNI CHLEB « ZAKLADNY CHLIEB « PAINE NORMALA . NORMAL EKMEK
OSNOVNI KRUH + OSNOVNI HLEB « KLASIENI HLJEB « TAVALINE SAl
PARASTA MAIZE - PAPRASTA DUONA P89

PAIN FRANCAIS « FRENCH BREAD - FRANS BROOD
FRANZOSISCHES BROT - PANE FRANCESE - PAO FRANCES
PAN FRANCES « ®PAHLIY3bKA BYNKA + PPAHLY3CKUIA XNEB
COBANAKTAP + (i 8 303 o (5 5wl 3 (L« DPEHCKN XNsIB
FRANCIAKENYER « CHLEB FRANCUSKI - FRANCOUZSKY CHLEB
FRANCUZSKY CHLIEB « PAINE FRANTUZEASCA « FRANCUSKI KRUH
FRANCUSKI HLEB - FRANCUSKI HLJEB - PRANTSUSE SAI
FRANCU MAIZE « PRANCUZISKA DUONA

P8-9

PAIN VIENNOIS AU CHOCOLAT + VIENNESE CHOCOLATE BREAD
CHOCOLADEBROOD + WIENER SCHOKOLADENBROT

PANE VIENNESE AL CIOCCOLATO + PAO VIENENSE DE CHOCOLATE

PAN DE VIENA CON CHOCOLATE « BIAEHCBKA LIOKONAAHA BYNKA
BEHCKMM XIIEB C LIOKONAZOM « BEHAMbIK WOKONAATHI HAH

A5 S pilly urid Jad e g SIS b+ BMEHCKM XNSiB C Wwokonan
BECSI CSOKOLADES KENYER. CHLEB WIEDENSKI Z CZEKOLADA
VIDENSKY COKOLADOVY CHLEB + VIEDENSKY COKOLADOVY CHLIEB
PAINE VIENEZA CU CIOCOLATA - BECKI COKOLADNI KRUH

BECKI HLEB SA COKOLADOM - BECKI COKOLADNI HLIEB

VIINI SOKOLAADISAI + VINES SOKOLADES MAIZE

VIENOS DUONA SU SOKOLADU P10-11

PAIN RAPIDE - RAPID BREAD - SNEL BROOD + SCHNELLES BROT

PANE VELOCE « PAO RAPIDO « PAN RAPIDO « XniE WBWAKOrO MPUrOTYBAHHS
XnEB BLICTPOTO NPUrOTOBNEHNS « TE3 MICETIH HAH + Xul ) 38 o il ) (U
BbP3 xnsis + GYORS KENYER - CHLEB SZYBKI W PRZYGOTOWANIU
RYCHLY CHLEB - RYCHLY CHLIEB + PAINE RAPIDA

BRZI KRUH - BRzI HLEB - BRzI HLJEB - KIIRE SAI

ATRI PAGATAVOJAMA MAIZE « GREITAI PARUOSIAMA DUONA P10-11

PAIN COMPLET + WHOLEMEAL BREAD + VOLKORENBROOD « VOLLKORNBROT
PANE INTEGRALE - PAO INTEGRAL + PAN INTEGRAL - LlinbHO3EPHOBMI XNIB
LIEnbHO3EPHOBOM XNEB  + WINEHBETEH ¥HHAH MICIPINTEH HAH

JalS 32 e o (wssw U« TTbNHO3BPHECT XNsAB + TELJES KIGRLESU KENYER
CHLEB RAZOWY - CELOZRNNY CHLEB - CELOZRNNY CHLIEB

PAINE INTEGRALA + INTEGRALNI KRUH - INTEGRALNI HLEB

HLIEB OD CJELOVITIH ZITARICA « TAISTERASAI

RUPJA MALUMA MILTU MAIZE - VISO GRUDO DUONA P1213

PAIN AU SESAME - SEED BREAD « BROOD MET ZAADJES « KORNERBROT « PANE DI SEMI
PAO DE SEMENTES « PAN DE SEMILLAS « XNIE 3 MOCUIKOIO HACIHHSIM

XNEB C IOBABKOW U3 CEMSIH « [oHal HAH « sl 3aa o 43la 0l « XnsiB CbC CEMEHA

MAGOS KENYER « CHLEB Z ZIARNAMI « CHLEB SE SEMINKY « CHLIEB SO SEMIENKAMI
PAINE CU SEMINTE « KRUH SA SJEMENKAMA « HLEB SA SEMENKAMA

HLIEB OD SJEMENKI « SEEMNESAI « SEKLU MAIZE - DUONA SU SEKLOMIS

PAIN DE SEIGLE - RYE BREAD - ROGGEBROOD + ROGGENBROT
PANE DI SEGALE - PAO DE CENTEIO- PAN DE CENTENO
KuTHi xnis « PxaHoi XxnEs. KAPABMAA# HAHBLI « 2 slall 3d e jlagda (U
PLXEH Xnsi5 « ROZSKENYER « CHLEB ZYTNI « ZITNY CHLEB
RAZNY CHLIEB - PAINE DE SECARA - RAZENI KRUH - RAZANI HLEB
RAZEV HLJEB - RUKKILEIB « RUDZU MAIZE - RUGINE DUONA

Pl4-15

PATE A PI1ZZA - P1ZZA DOUGH - PIZZADEEG - PIZZATEIG
PASTA PER LA PIZZA - MASSA DE PIZZA « MASA DE PIZZA
Ticto ansi mium « TecTo Ans nuuubl « MULUA KAMBIPBI

) il dac o Jin el o TECTO 3A MUUA « PIZZA TESZTA
CIASTO NA PIZZE - TESTO NA PIzzU - CESTO NA PIzzU
ALUAT DE PIZZA - TIJESTO ZA PIZZU - TESTO ZA PICU
TIJESTO ZA PIZZU - PITSATAINAS - PICAS MIKLA - PICOS TESLA

pl6-17

CAKE AU CITRON « LEMON CAKE - CITROENCAKE
ZITRONENKUCHEN - TORTA AL LIMONE - BOLO DE LIMAO

PASTEL DE LIMON - JIUMOHHUI KEKC + JIMMOHHbIA KEKC

JIumoHAbI KEKC + ( sadlll ¢lS o 50l (SS « JINMOHOB KEKC «
CITROMOS KALACS « CIASTO CYTRYNOWE + CIASTO CYTRYNOWE
CITRONOVY KOLAC « CHEC CU LAMAIE «+ KOLAC OD LIMUNA
LIMUN TORTA - KOLAC S LIMUNOM - SIDRUNIKOOK

CITRONU KUKA - CITRININIS KEKSAS

Plo-17
PORRIDGE - PORRIDGE + HAVERMOUTPAP « BREI - PORRIDGE
PAPA - GACHAS « KawA « KALA « C¥Mbl BOTKACHI + 8iuace s y
KAwA « ZABKASA « KASZKA - OVESNA KASE « OVSENA KASA
TERCI DE OVAZ « KASA - OVSENA KASA - KASA - PUDER
PUTRA - KOSE
P18-19

COMPOTE ET CONFITURES + COMPOTE AND JAMS - COMPOTE EN JAM

KOMPOTT UND MARMELADEN « COMPOSTE E MARMELLATE -+ COMPOTA E DOCES
COMPOTAS Y MERMELADAS « KomnoT | ixem « BAPEHWE/DXEM « TOCAN XOHE KAUHATNANAP
o s DsS e liye sCisnS « KoMnoTi v cnianka « BEFSTT ES LEKVAR

KOMPOTY | DZEMY « KOMPOTY A DZEMY - KOMPOTY A DZEMY

COMPOT $I MARMELADA - KOMPOT | DZEMOVI « KOMPOT | DZEMOVI

KOMPOTI | DZEMOVI « KOMPOTT JA MOOSID « KOMPOTS UN IEVARLJUMI

KOMPOTAI IR UOGIENES
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(T.Zuﬂlere a café ?a'era m?l’K“”Ka %uil)l;ere a soupe EYDEHE,TBWILB Levure de boulanger Cyxa Mas A\ Levure sans gluten Cyxa mas Ge3 rmyTeH
Trashoon fivilie Eotaappen fogeand Dry baker’s yeast Széritott éleszt6 Gluten-free baker's yeast Glutén mentes Szaritott
T el'? fef:ple CVZ.eC? I?.vk Ee Ie'?fel LY,Z a Droge bakkersgist Drozdze piekarskie suche Glutenvrile droge gist Drozdze piekarskie suche
Cee oh.e. da t& CaJ.OV‘i‘ IZ'P. a Css Oh'e' da minest thqe Trockenbackhefe Susené pekarské kvasnice — Glutenfreie Trockenhefe Bezlepkove susené pekarske kvasice
CUI%C '3‘”0 fa, © L.aJOV‘i‘ lyzica Culchc 'a(‘j'o a minestra Lyzn:au Lievito di birra Praskové pekarske drozdie Lievito senza glutine Bezgluténové praskové drozdie
C° r?" 3.?3 e l\/lln?utllt'a CO her © sopa legkurql‘ Fermento de padeiro Drojdie uscata i Levedura seca sem gliten Drojdie uscata fara gluten
ql"? aradita K ala zlica Cuc ara sopera Ke!.ka zlica Levadura de panaderoseca  Suhi pekarski kvasac Levadura seca sin gluten Kvasac bez glutena
qal:ma T1oXKa Ca,S'cmi(a - CTOJ'IOBa noxka Sasl a caik Cyxi ApbKii Suvi pekarski kvasac Be3rmIoTeHOBI APDKIK Suvi kvasac bez glutena
LLIaM“Haﬂ JiokKa Taj?a .kasmlca ATO”OBa" Tiokka S”pﬁna.k asika Cyxve [poXoKi Suhi pekarski kvasac BesrnioTeHoBbIe Cyxvie apoxokn  Bezglutenski pekarski kvasac
an kackik T§§ku5| tas C KackIK L <L Egp' ukSI ats Kyprak HayGaiixaHanblk awbiTksl  Kuivparm KypraK aLbITKb! FrKoTeHci3 Gluteenivaba parm
Peangerr Arbatins Saukstelis s e 5% Velgomasis saukstas e Koo mieise A e ) e i
o 1) S (U jeda g e SEA jeda
> Eau Bopa Sel Con Levure chimique Baknyneep Gluten rnyTeH
= Water Viz Salt So /\ Baking powder Siitépor Gluten Gluten
’ Water Woda Zout Sol Bakpoeder Drozdze piekarskie suche  (Gluten Gluten Glutén
U~ Wasser Voda Salz Sal \ 7 Backpulver Prasek do petiva Gluten Lepek
Acqua Voda Sale Sor - Lievito in polvere Pragok do pe&iva Glutine Lepek
» Agua Apa R Sal Sare Fermento em p6 Praf de copt Gluten Glutén
i Agua Voda Sal Sol Levadura en polvo Pragak za pecivo Gluten Gluten
Bopa Voda Cinb So Posnywysau Ticta Prasak za pecivo nioteH Gluten
Bopa Voda Cornb So PaspbIxnuTers 4n1s Tecta Prasak za pecivo nioteH Gluten
Cy Vesi Ty3 Sool KaMbIpabIH KONChITKbILLbI Kiipsetuspulber mioteH Gluteen
ol Udens ol Sals sk sl Cepamais pulveris O Gluténs
o Vanduo S Druska Sos Kepimo milteliai RS Glitimas
Sucre Zaxap y—— Farine T55 Bano Gpaluto (T55) | Huile Onvo - Huile d'olive 3exTuH
Sugar Secer / /' Bread flour (T55) Kenyérliszt (T55) Qil Olaj Olive oil Olivaolaj
Suiker Cukor ‘ “a | Broodmeel (T55) Maka chlebowa (T55) Olie Olej Oliffolie Oliwa z oliwek
Zucker Cukr ] Brotmehl (T55) Chlebova mouka (T55) o] Olej v Olivendl Olivovy olej
Zucchero Cukr | l_ﬂ-g“‘ Farina per pane (T55) Chlebova muka (T55) Olio Olej Olio d'oliva Olivovy olej
Agucar Zahar |75 | Farinha para p&o (T55) Faina panificabild (T55) Oleo Ulei l % Azeite Ulei dé masline
Azucar Secer ! Harina panificable (T55) Brasno (T55) Aceite Ulie @ Aceite de oliva Maslinovo ulje
Llykop Secer Xni6GHe GopolwHo (T55) Bra$no za hleb (T55) Onis Ulie OnvekoBa onist Maslinovo ulje
Caxap Secer Xne6Hasi myka (T55) Brasno za hlieb (T55) PactutensHoe Macrno Ulie OnMBKOBOE Macro Maslinovo ulje
KaHt Suhkur HaybGaiixaHanbik yHbl (T55)  Saiajahu (T55) Ocimik Maiibl Oli 30UTYH Malibl Oliivioli
= Sukurs (T55) g sa  MU(TSO), 5 Ella EESTN Omela
S Cukrus (T55) o 2 Duonos miltai (T55) Py Aliejus O Alyvuogiy aliejus
Farine compléte T110 [MbNHO3bPHECTO Farine compléte T150 IMbnHoabpHecTo GpatuHo (T150) Beurre Macno Beurre fondu PasToneHo macno
Wholemeal flour (T110) 6patuHo (T110) Wholemeal flour (T150) Teljes kiorlésu liszt (T150) Butter Vaj Melted butter Olvasztott vaj
Volkorenmeel (T110) Teljes ki6rlésti liszt (T110) Volkorenmeel (T150) Maka razowa (T150) Boter Masto Gesmolten boter Stopione masto
Vollkornmehl (T110) Celozrnna mouka (T110) Vollkornmehl (T150) Celozrnna mouka (T150) Butter Maslo Zerlassene Butter Rozpusténé maslo
Farina integrale (T110) Celozrnna muka (T110) Farina integrale (T150) Celozrnna muka (T150) Burro Maslo Burro fuso Rozpustené maslo
Farinha integral (T110) Féina integrala (T110) Farinha integral (T150) Féina integrala (T150) Manteiga Unt Manteiga derretida Unt topit
Harina integral (T110) Integralno brasno (T110) Harina integral (T150) Integralno brasno (T150) Mantequilla Maslac Mantequilla derretida Otopljeni maslac
LlinbHosepHose GopoluHo (T110)  Integralno brasno (T110) LlinbHosepHose GopoluHo (T150)  Integralno brasno (T150) Macno Puter TonneHe macno Otopljeni puter
LlenbHosepHosas myka (T110)  Integralno brasno (T110) LlenbHosepHosas myka (T150) Integralno brasno (T150) CrnuBoyHoe mMacro Maslac Msirkoe CrMBo4HOE Macrno Rastopljeni maslac
Ipi TapTbinFaH yH (T110) Eéisterajalhu (T ?) T110) Ipi TapTbinFaH yH (T150) ;éisterajalhu (T1 SIO)(T 0 Capbl Mai Voi KopbITbinFaH mait Sulatatud voi
1S el - upja maluma milti 1S i) - upja maluma milti (T15f . Sviests Tl s 5 Izkauséts sviests
U o vy Viso grido miltai (T110) W ol eyt Viso grido miltai (T150) = Sviestas 20T Lydytas sviestas
Farine de quinoa BpaluHo ot knHoa Farine de riz complet [TbrHO3bPHECTO OPH30BO BpaluHo Yaourt Kvceno mnsiko Oeufs Anua
Quinoa flour Quinoa liszt Wholegrain rice flour Telies kiorlést rizsliszt n Yogurt Joghurt Eggs Tojas
Quinoameel Maka z komosy ryzowej Volkorenrijstmeel Maka z komosy ryzowej / Yoghurt Jogurt Eieren Jajka
Quinoa-Mehl Mouka z quinoi Vollkomn-Reismehl Celozmna ryZova mouka _ Joghurt Jogurt Eier Vejce
Farina di quinoa Muka z mrlika Farina di riso integrale Celozrnna ryzova muka < Yogurt Jogurt Uova vajcia
Farinha de quinoa Féina de quinoa Farinha de arroz integral Faina integrala de orez | logurte laurt Ovos Oua
Harina de quinoa Brasno od quinoe Harina de arroz integral Integralno rizino brasno \ Yogur Jogurt Huevos Jaja
BopoluHo 3 kiHoa Brasno od kinoe LlinsHosepHoBe pucose GopoluHo  Brasno od celog zrna pirinca - Worypt Jogurt Anug Jaja
Myka 13 knHoa Brasno od kvinoje LlenbHosepHosas pucosasi Myka  Brasno od cijelog zma rize Worypt Jogurt Anua Jaja
KvHoa yHbI Kinoa jahu KypiLul yHb! Taistera riisijahu Worypt Jogurt XKymbipTkanap Munad
[REUREN Kvinojas milti LIS 5 1 g Pilngraudu risu milti L) Jogurts o Olas
{f}gﬁ] Bolivinés balandos miltai b jjl }Jf;jj‘ Neskaldyty ryziy miltai i“,\j Jogurtas ¢ ):; Kiausiniai
Farine de seigle Cavdar unu Te— Prémix sans gluten lpensaputenHo npuroteeHa o S laui
Rye flour PbXeHo GpalluHo A Gluten-free premix cmec 6e3 rmyTeH ggg{gnbgggg Egﬁgg ';'O?;Sua S II:%L:?%?IE -Il-g}m“o MnAKo
Roggemeel Rozsliszt Glutenvrije premix Gluténmentes keverek Opgeklopte eieren Ubite jajka Vloeibare melk Mieko ptynne
Roggenmehl Zitna mouka Glutenfreie Vormischung Mieszanka bezglutenowa Eischnee RozSlehana vejce Flissigmilch Gerstvé miéko
Farina di segale Zitna mouka Premiscela senza glutine Bezlepkova hotova smeés Uova sbattute Roz&lahané vancia Latte Isi;quido Cerstvé mlieko
Farinha de centeio Faina de secara . Pré-mistura sem gluten Bezgluténova zmes Ovos batidos Oua batute Leite liquido Lapte
Harina de centeno Razeno brasno Premezcla sin gluten Premix fara gluten Huevos batidos Tuéena iaja Leche liquida Tekuée miijeko
2KutHe GopoLuHo Razano brasno BesrnioteHoBa GopoluHsHa cymill  Predmjesavina bez glutena 36uTi AL Umuéenja]'a'a Monoko Tedno mIeIJ<o
PxaHasi myka Razevo brasno BesrrtoreHoBast My4Has cMech Mesavina bez glutena BaGuTbie AilLa Umuéena Ha Mornoko Miijeko
Kapabunan yHe! Rukkijahu Kocnia rriorericia Bezglutenska pripremijena mjeSavina KenipLuiTinreH xymblpTkanap Lahtiklopitud munad CyiibIK cyT Vedel piim
pgge DG 0 g e, SllconicboASSCOL Saie,  Seliacolss i pons
Dlagla o g s il L gl Milu?ruoéinys be intimJo 03h03) § ya gl Plakti kiausiniai @LUM Skystas pienas
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Lait en poudre
Powdered milk
Poedermelk
Milchpulver
Latte in polvere
Leite em pé
Leche en polvo
Cyxe Monoko
Cyxoe Mornoko
Kyprak cyt
50 s

Mnsiko Ha npax
Tejpor

Mleko w proszku
Susené mléko
Susené mlieko
Lapte praf
Mlijeko u prahu
Mleko u prahu
Mlijeko u prahu
Piimapulber
Piena pulveris
Pieno milteliai

Coriandre en poudre
Powdered coriander
Korianderpoeder
Korianderpulver
Coriandolo in polvere
Coentros em po
Cilantro en polvo
Kopianap meneHnwi
MonoTbIn Kopuanap
¥HTaKTanfaH KyHae
080 (3 yaa
B

KopuaHabp Ha npax
Korianderpor

Sproszkowana kolendra

Mlety koriandr

Milety koriander
Pudra de coriandru
Korijander u prahu
Korijander u prahu
Korijander u prahu
Kuivatatud koriander
Malts koriandrs
Kalendros milteliai

Flocons d’avoine
Oat flakes
Havervlokken
Haferflocken
Fiocchi d'avena
Flocos de aveia
Copos de avena
BiBcsiHi nnacTisLi
OBcsHble X10Mbs
Cynbl yninekTepi
ol B
sl

OBeceHu ntocnu
Zabpehely

Ptatki owsiane
Ovesné vlocky
Ovsené vlocky
Fulgi de ovaz
Zobene pahuljice
Ovsene pahuljice
Zobene pahuljice
Kaerahelbed
Auzu parslas
Aviziniai dribsniai

Flocons de mais
Cornes flakes
Maisvlokken
Maisflocken
Fiocchi di mais
Flocos de milho
Copos de maiz
KykypyassiHi nnacTisLi
Kykypy3Hble xnonbs
XKyrepi ynnektepi
5,0 i,
Gl slggdla

KopHdneriikc
Kukoricapehely
Ptatki kukurydziane
Kukufi¢né viocky
Kukuri¢né vliocky
Fulgi de porumb
Kukuruzne pahuljice
Kukuruzne pahuljice
Kukuruzne pahuljice
Maisihelbed
Kukurdzas parslas
Kukurdizy dribsniai
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BG:-HU:PL-CS:SK:RO-HR-SR-BS-ET:LT-LV

Graines de sésames
Sesame seeds
Sesamzaadijes
Sesamkorner

Semi di sesamo
Sementes de sésamo
Semillas de sésamo

CycamoBo ceme
Szezammag
Nasiona sezamu
Sezamové seminko
Sezamové semiacka
Seminte de susan
Sezamove sjemenke

Poudre de cacao
Cocoa powder
Cacaopoeder
Kakaopulver
Polvere di cacao
Cacau em pé
Cacao en polvo

Kakao Ha npax
Kakaoépor
Proszek kakaowy
Kakaovy prasek
Praskové kakao
Pudra de cacao
Kakao u prahu

Rhubarbe PeseH Abricot Karicua
Rhubarb Rebarbara Apricot sargabarack
Rabarber Rabarbar Abrikoos Morela
Rhabarber Rebarbora Aprikosen Meruriky
Rabarbaro Rebarbora Albicocca Marhule
, Ruibarbo Rubarba Alperce Caisa
Ruibarbo Rabarbara Albaricoque Marelica
PeBiHb Rabarbara ABpvkoc Kajsija
peBeHb Rabarbara abpukoc Kajsija
peBeHb Rabarber epik Aprikoos
gl Rabarbers Ui Aprikoze
s Rabarbaras Sy Abrikosas
/' Tamiser MpecsiBane Mélanger Karistirin
4 Sift Szitalja at Mix Pa3bbpkBaHe
a~/ Zeven Przesiewanie Mengen Keverje 0ssze
4 Sieben Prosijte Vermengen Wymieszanie
setacciare preosejte Impastare Promichejte
peneirar Cernere Misturar Premiesajte
tamizar Prosijati Mezclar Amestecare
MpocitoBaHHsA Prosejati 3MilLyBaHHS Mjesavina
MpoceunBaHve Prosijati CwmelmBaHve MesSavina
ceby Sbéelutud Kocna IzmijeSati
o Izsijasana o Segu
. : ijojimas X aisiSana
o dat a MaiSymas
Pincée LLnnka Minutage B3apaBaHe Ha Bpeme
Pinch Csipet Timing |d6zités
o Knijpen Szczypta Timing Czas przygotowania
kneifen Nastipejte Timer Doba pfipravy
pizzicare Stipka Tempi Nacasovanie
Pitada Ciupiti Tempo Cronometru
Pellizcar Prstohvat Tiempo Vrijeme
Linka Prstohvat Yac npurotyBaHHs Podesavanje vremena
LLlenoTka Prstohvat Bpewms npurotoBnexus Vrijeme
LUeKimM Néaputais Osipney yakbITbl Aeg
Laj $_l§ipsn_a 80 Gatavosanas laiks
SRz Ziupshis 3y ok Gaminimo trukmé

KyHxyT Susam Kakao-nopotuok Kakao u prahu
KyHxyT Sjemenke susama MopoLuok kakao Kakao u prahu
KyHxiT AoHaepi Seesamiseemned Kakao yHTafbl Kakaopulber
| s Sezama séklas SIS 3 pase Kakao pulveris
a4l Sezamy séklos S Kakavos milteliai
Malt d’'orge Evyemuyen many, Fraises Aroan
Barley malt Arpamalata Strawberries Eper
Gerstemout Stod jeczmienny Aardbeien Truskawki
— Gerstenmalz Jecny slad Erdbeeren Jahody
Malto d'orzo Ja¢menny slad Fragole Jahody
Malte de cevada Malt de orz Morangos Capsuni
Malta de cebada Je¢meni slad Fresas Jagode
AumiHHWA conop Je¢meni slad MonyHuusa Jagode
AumeHHbI conoa Je¢meni slad Kny6Huka Jagode
Apna ybITbl Odralinnased KynneiHan Maasikad
B Miezu iesals U Zemenes
Tﬁt Mieziy salyklas uﬁ;i\i Braskés
Jus de citron JlumoHoB cok Pectine MekTuH
3 Lemon juice Citromlé - Pectin Pektin
> Citroensap Sok z cytryny Pectin Pectine Pektyna
‘§) Zitronensaft Citronova Stava é Pektine Pektin
‘/ Succo di limone Citrénova stava o0 Pectina Pektin
Sumo de liméo Suc de lamaie Pectina Pectina
Zumo de limoén Limunov sok Pectina Pektin
JInmoHHUI cik Limunov sok MekTuH Pektin
JINMOHHBI COK Sok od limuna MekTuH Pektin
JIMMOH LWbIpbIHBI Sidrunimahl MekTuH Pektiin
Osadlll juac Citronu sula R Pektins
I Citriny sultys o550 Pektinas
Pépites de chocolat MapyeHua wokonag Péche MpackoBa
P Chocolate chips Csokoladé chips Peach Gszibarack
@ Chocolade chips Chipsy czekoladowe Perzik brzoskwinia
<€\  Schokoladenstreusel Cokoladové lupinky Pfirsich Broskve
Pepite di cioccolato Cokoladové lupienky Pesca Broskyna
Pepitas de chocolate Fulgi de ciocolata Péssego Piersica
Pepitas de chocolate Cokoladni Cips Melocoton breskva
LLlokonaaHa cTpyxka Cokoladni ¢ips Mepcuk Breskva
LLlokonaaHas KpoLuka Komadi¢i ¢okolade pblbanka Breskva
LLlokonapa yriHainepi goto:agdilagstqd LLla6bpans! \P/irsil_<k
Y S50 3l Sokolades cCipsi s A ersiks
;_.y\sjzsja i.; Sokolado gabaliukai Cj: Persikas



PAIN CLASSIQUE - BASIC BREAD - KLASSIEK BROOD - BROT-GRUNDREZEPT
PANE SEMPLICE  PAO BASICO « PAN BASICO « 3BUYA/HUI XNIB + OBbI4YHbIN XNEB
CTAHDAPTTBI HAH « (sile :8 e odlu g« Xnse « ALAPKENYER -

PRZEPIS PODSTAWOWY NA CHLEB « ZAKLADNIi CHLEB « ZAKLADNY CHLIEB
PAINE NORMALA - NORMAL EKMEK + OSNOVNI KRUH + OSNOVNI HLEB
KLASIENI HLIEB - TAVALINE SAI + PARASTA MAIZE - PAPRASTA DUONA

il . i 3
> > > | S >
ml / mn g/rm
e/ 5 e C g |\ ik | @
097y 1 3/ 12 1 300 3/4
/e R
0G| s 12 1 3/4 I 450 1
el /e S
000 g/ | 25, 2 2 1 2 605 2
e/ S

PAIN FRANCAIS « FRENCH BREAD - FRANS BROOD - FRANZOSISCHES BROT - PANE FRANCESE
PAO FRANCES - PAN FRANCES - ®PAHLY3bKA BYNKA « ®PAHLY3CKUI XNEB » COBANAKTAP

i e 5l i (U« DPEHCKN X515 « FRANCIAKENYER « CHLEB FRANCUSKI
FRANCOUZSKY CHLEB - FRANCUZSKY CHLIEB « PAINE FRANTUZEASCA

FRANCUSKI KRUH + FRANCUSKI HLEB « FRANCUSKI HLJEB « PRANTSUSE SAl

FRANCU MAIZE - PRANCUZISKA DUONA

> > >
ml / mn ~=) g/rp ~=)
lle /53 e NEVAS
500 g/ rp
ol 200 1 350 1
L Y 1 465 1
RENES
000 g/ | /0g 2 700 2
NBEYASY
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PAIN VIENNOIS AU CHOCOLAT + VIENNESE CHOCOLATE BREAD + CHOCOLADEBROOD

WIENER SCHOKOLADENBROT « PANE VIENNESE AL CIOCCOLATO « PAO VIENENSE DE CHOCOLATE

PAN DE VIENA CON CHOCOLATE « BIOEHCBKA LIOKONAQHA BYMKA BEH(gm_:I XIIER ¢ WOKONA %I?]Aﬂ
BEHANbIK WOKONAATHI HAH 43 5S sl (iad i e iy 5 COOSE ()

BECSI CSOKOLADES KENYER + CHLEB WIEDENSKI Z CZEKOLADA - VIDENSKY COKOLADOVY CHLEB
VIEDENSKY COKOLADOVY CHLIEB « PAINE VIENEZA CU CIOCOLATA - BECKI COKOLADNI KRUH
BECKI HLEB SA COKOLADOM -+ BECKI COKOLADNI HLJEB « VIINI SOKOLAADISAI

VINES SOKOLADES MAIZE - VIENOS DUONA SU SOKOLADU

= ! = *
> »> > > > > >
@ mi/mn | g/rp @ g/ | g/ «® g/ | g/
Sl /i e | lon /e 8 BB YA S doalef | de/e R
500 g/ rp
don o f 120 30 1/2 245 21 3/4 25 65
750
9/l g 45 3/4 365 3 ] 40 95
aloa/a S
1
000G/ 5 55 1 485 42 1 55 125
ploa/ e
*
PAIN RAPIDE + RAPID BREAD - SNEL BROOD - SCHNELLES BROT « PANE VELOCE - PAO RAPIDO
PAN RAPIDO - Xnis LIBXWOKOro NPUrOTYBAHHA « XnEB BbLICTPOrO NMPUrOTOBNEHUSA + TE3 MICETIH HAH
auly e 2y, i - BBP3 XnsiE « GYORS KENYER « CHLEB SZYBKI W PRZYGOTOWANIU
RYCHLY CHLEB « RYCHLY CHLIEB - PAINE RAPIDA - BRZI KRUH - BRZI HLEB
BRZI HLIEB - KIIRE SAI - ATRI PAGATAVOJAMA MAIZE - GREITAI PARUOSIAMA DUONA
35°C \ l"1 <
> > » > » >
ml / mn g/rp
s @ | @ & @ | |
500 g/ rp
/2 12
dal ek 210 1 1/2 2 1 325 1
750
9/ | s 1 1 3 2 445 2
o /e
1000
9/ 340 1" 12 3 2 565 3
RPN
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PAIN COMPLET «+ WHOLEMEAL BREAD + VOLKORENBROOD - VOLLKORNBROT + PANE INTEGRALE
PAO INTEGRAL « PAN INTEGRAL - LlinbHO3EPHOBUM XNIE * LIENBHO3EPHOBOW XNEE

VINEHBErEH ¥HHAH MICIPINTEH HAH » Wl & o )3 Gegn (5« TTBIHO3BPHECT X6

TELJES KIORLESU KENYER « CHLEB RAZOWY « CELOZRNNY CHLEB - CELOZRNNY CHLIEB

PAINE INTEGRALA - INTEGRALNI KRUH + INTEGRALNI HLEB + HLJEB OD CJELOVITIH ZITARICA
TAISTERASAI + RUPJA MALUMA MILTU MAIZE - VISO GRUDO DUONA

s

S N 1l g | @
> > > > > >
mi / mn —~=) @ | 9/® g/rmp 9
Alle /Al e (‘ RENESS
09/® 1 s P2 1 1 130 200 1
ela/e S
750
s/ 970 2 12 2 180 270 1
e/
1000
9/ | 355 3 2 3 240 360 e
el /e
PAIN AU SESAME - SEED BREAD - BROOD MET ZAADJES - KORNERBROT - PANE DI SEMI
PAO DE SEMENTES « PAN DE SEMILLAS « XnIE 3 NOCUMKOIO HACIHHSIM
XNEB C IOBABKOM U3 CEMSH « [oHAI HAH + sl 3aa e 4313 5« XnsiB cbC CEMEHA
MAGOS KENYER + CHLEB Z ZIARNAMI + CHLEB SE SEMINKY + CHLIEB SO SEMIENKAMI
PAINE CU SEMINTE - KRUH SA SJEMENKAMA - HLEB SA SEMENKAMA
HLIEB OD SJEMENKI « SEEMNESAI + SEKLU MAIZE - DUONA SU SEKLOMIS
S
) . * * . * _*% "k
A ¥l 3 *’ ﬂ g‘
>—p > >——p»—— p >
ml/ mn (‘ P g/ | g/ g/ g/rp g/rp
Alle /il e /e X | da/aR REEVESS BN BENASS
420 2 1 40 40 340 25 50
* *%
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PAIN DE SEIGLE « RYE BREAD + ROGGEBROOD+- ROGGENBROT « PANE DI SEGALE
PAO DE CENTEIO- PAN DE CENTENO - XKuTHit xnis - PxAHOM XnEB- KAPABMOAM HAHbI
Dlastall 3 e jlagda o« PBXEH xnsibe ROZSKENYER « CHLEB ZYTNI « ZITNY CHLEB

RAZNY CHLIEB « PAINE DE SECARA - RAZENI KRUH « RAZANI HLEB

RAZEV HLJEB - RUKKILEIB - RUDZU MAIZE - RUGINE DUONA

(7\\ ) \
) ] )
> > >
mi/wvn [ g/rp @ | 9/
Sl /i e | ala/p R ala/af (‘ (‘
500 g/ rp
172
/e X 95 60 1/2 10 172 1
75
08/ 1 10 90 1 15 1 2
pla /e
1000 g / rp 190 120 172 20 2 o
REVES

® |2
?\.)%/e)g
500 g/ rp
ek 75 140 10 12 1
7!
0G/® g 210 15 12 2
S YAS
1000 g/te s 280 20 1 2
e/ e S




PATE A PIZZA - PIZZA DOUGH - PIZZADEEG - PIZZATEIG - PASTA PER LA PIZZA

MASSA DE P1ZZA - MASA DE P1ZZA - TicTo ansi miuy « TECTO Ans nuuubl « MULLA KAMBIPBI
|yl &ac o ) Jin yed o TECTO 3A MUUA + P1ZZA TESZTA - CIASTO NA PIZZE - TESTO NA PIZZU
CESTO NA PIZZU - ALUAT DE PIZZA - TIJESTO ZA PIzzU - TESTO ZA PICU

R — TIESTO ZA PIZZU - PITSATAINAS - PICAS MIKLA - PICOS TESLA

PROG.

ay = %
II}:’ i ) :
> > > »
ml / mn @ | 9/ 9
ille /i e (‘ NEAS
500 g/ rp
ek 160 1 1/2 320 12
R Y 12 1 480 1
ploa/e R
000G/ | 29y 2 2 640 2
doa /e R

CAKE AU CITRON « LEMON CAKE « CITROENCAKE « ZITRONENKUCHEN - TORTA AL LIMONE
PROG. BOLO DE LIMAO - PASTEL DE LIMON « JIUMOHHMWI KEKC « JIUMOHHBbIN KEKC + JIMMOHObI KEKC
10 Osalll el o 50l (SS « JIMOHOB KEKC + CITROMOS KALACS « CIASTO CYTRYNOWE

CIASTO CYTRYNOWE - CITRONOVY KOLAC - CHEC CU LAMAIE - KOLAC OD LIMUNA

LIMUN TORTA - KOLAC S LIMUNOM -« SIDRUNIKOOK - CITRONU KUKA « CITRININIS KEKSAS

A R
> » » > > »
g/rp 7= g/rp g/rp g/rp =)
REYASS @ REYAS S IS VRSN Pon /e R
1000 g /r
9w 200 1 260 90 2 430 3
eloa/e S
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PORRIDGE - PORRIDGE + HAVERMOUTPAP « BREI « PORRIDGE « PAPA - GACHAS - Kawa
KAWA - C¥nbl BOTKACbI + 3iuace oy )a  + KAwA « ZABKASA - KASZKA - OVESNA KASE

OVSENA KASA - TERCI DE OVAZ - KASA - OVSENA KASA « KASA - PUDER + PUTRA - KOSE

15 min

15 MuHyT
15 sag38
15 sasae

LR TR

> —> >
g/rp ml / mn
imies || @ | @
700 g/ rp
RPN 120 600 1 1

COMPOTE ET CONFITURES - COMPOTE AND JAMS - COMPOTE EN JAM

KOMPOTT UND MARMELADEN « COMPOSTE E MARMELLATE - COMPOTA E DOCES

COMPOTAS Y MERMELADAS « KomnoT | ikem « BAPEHWE/DXEM « TOCAN XaHE KAUHATNANAP

x5 DS e Lje 35S o KomMnoTv v cnapka - BEFSTT ES LEKVAR « KOMPOTY | DZEMY
KOMPOTY A DZEMY - COMPOT $I MARMELADA « KOMPOT | DZEMOVI + KOMPOT | DZEMOVI
KOMPOTI | DZEMOVI « KOMPOTT JA MOOSID « KOMPOTS UN IEVARDUMI « KOMPOTAI IR UOGIENES

N f » ( J Pectin
g/ 9/ /e % | L | @ s
P — » > >
@ g/m g/ g/
PEEVASS NEAS REYESS
1000 g/ rp
dal ek 580 360 1 30
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MA RECETTE « MY RECIPE + MIJN RECEPT - MEIN REZEPT - LA MIA RICETTA

A MINHA RECEITA « MI RECETA - M pELENT - Mown PELENT - MEHIH PELENTIM

o alall ehall Dlias e (ha Jarll )siud . MOATA PELENTA - SAJAT RECEPT

MOJ PRZEPIS + MUJ RECEPT « MOJ RECEPT + RETETA MEA - MOJ RECEPT « MOJ RECEPT
MOJ RECEPT - MINU RETSEPT - MANAS RECEPTES + MANO RECEPTAS
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